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黄金抓饭使用最经典的做法，将鲜嫩的

小羊羔肉，米饭，胡萝卜，鹰嘴豆，葡

萄干加上小茴香香料烹饪而成，出锅时

撒上饱满多汁的石榴籽。

配合抓饭，推荐阿奇克-楚楚克蔬菜沙拉

进行搭配。

黄金抓饭

柴康抓饭

作为乌兹别克传统抓饭，用鲜嫩牛肉，

胡萝卜，洋葱，辣椒，大蒜小茴香等

秘制香料使用传统工艺在铁锅中烹饪

而成。出锅时撒上饱满多汁的石榴籽。

配合抓饭，推荐阿奇克-楚楚克蔬菜沙拉

进行搭配。
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新鲜肉类美食切片：嫩牛舌、火鸡、

鸡肉、干牛肉的组合，

蘸料为辣根和芥末酱

美味奶酪拼盘：包含布里奶酪，

多尔蓝奶酪，苏尔古尼奶酪，

艾曼塔尔奶酪。 搭配蜂蜜、梨和葡萄。

塔什干腌菜

腌菜拼盘：包含酸黄瓜，咸蒜，

腌番茄，腌蒜苔，腌胡萝卜，

腌辣椒。

30卢布500克

蔬菜拼盘

精选新鲜蔬菜拼盘：番茄，黄瓜，

甜椒，小萝卜，欧芹，茴香，

辣椒的组合。

34卢布500克
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亚赫纳提尔

嫩牛舌配辣根。

22卢布130克

尼绍纳

烤茄子配奶酪，西红柿，大蒜和香草。

配特制大蒜酱。

24卢布 275克

卡济乌兹别克

由马肉制成的经典乌兹别克香肠。

配腌洋葱和欧芹。

14卢布 80克

卡济鞑靼

由经典的鞑靼食谱制成的干马肉香肠。

12卢布 50克
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炸茄卷

卷着生菜，黄瓜及番茄的风味炸茄卷。

搭配自制蒜酱。

20卢布 270 克

蔬菜拼盘

香菜，罗勒叶，莳萝，辣椒，葱和欧芹。

搭配秘制酱。

20卢布 125 克
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炸茄卷

食材包括新鲜多汁的西红柿，洋葱，

辣椒及罗勒叶等加以植物油调味。

建议配合抓饭食用。

16卢布165克

沙卡罗普

新鲜多汁的西红柿，脆黄瓜，

洋葱和香菜用植物油等进行调味。

16卢布160克

巴霍尔

绿色菠菜，

新鲜黄瓜和小萝卜用橄榄油调味的清淡沙拉。

20卢布150克



科布沙拉

由成熟的牛油果、

多汁的小番茄、煮鸡蛋、

生菜叶、黄瓜和烤三文鱼组成。

36卢布 320 克

6

维吾尔族沙拉
烤茄子，甜椒，黄瓜和大蒜用酱油调味

出锅撒上香草和芝麻。

22卢布150克

萨马尔坎德

丰盛的沙拉，包含牛舌，牛

肉，鸡柳，熏鸡，炸蘑菇。用自制

蛋黄酱进行调制。

28卢布210克
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番茄、生菜球、洋葱、核桃，用香醋调味。

鸡肉凯撒沙拉

炸鸡柳、生菜球、小番茄、帕尔马干酪，

面包丁，用厨师的招牌酱汁调味。

28卢布。270克

虾肉凯撒沙拉

炸虾、生菜、小番茄、帕尔马干酪、

面包丁等，用厨师的秘制酱汁调味。

32卢布。270克

38卢布。400克



于乌奇库杜克沙拉

多汁的橙子、凝乳干酪、樱桃番茄、
茄子片，芝麻菜和生菜等，
加上招牌调味 料调味。

30卢布  320 克

西默克

嫩煎小牛肉、茄子、西葫芦、烤甜椒、
西�红柿配大蒜和新鲜配料的热沙拉。

22卢布。150克

希腊沙拉

24卢布。280克

经典希腊沙拉的改良版：羊奶酪、

樱桃�番茄、甜椒、黄瓜、生菜球、

橄榄、黑�橄榄、红洋葱。搭配招牌酱汁。

根据客人的要求，任何沙拉调味都可配自制蛋黄酱、酸奶油和橄榄油。
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传统的乌兹别克手拉面，纯羊肉汤底，

添加新鲜肉和配菜

哈尔乔

浓郁的小牛肉、大米、大蒜辣汤，加入

东方香料和香菜，配上香脆的面包丁。

24卢布。350克

舒尔巴塔什干斯卡娅

24卢布。350克

羊肉、土豆、胡萝卜、甜椒、鹰嘴豆和香

草的浓汤，配上香脆的面包丁。
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浓郁丰富的鲑鱼和鳕鱼汤，配土豆、
洋葱、甜辣椒和新鲜胡萝卜。

清真食品

肉汤、小牛肉、熏鸡、腌黄瓜、

刺山柑、 橄榄、橄榄、洋葱、

新鲜香草。配上柠檬和酸奶油。

22卢布。350克

� � � � � 

乌格拉奥什

清淡的鸡汤配自制面条胡萝卜、

洋 葱、新鲜香草。

20卢布。350克
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楚奇瓦拉·舒尔波

牛肉、洋葱、香草馅肉汤饺子。

配酸奶油。

20卢布。350克

辣椰奶搭配新鲜海鲜烹饪的汤，

搭配米饭和青柠。

浓汤，包含蔬菜，扁豆
、

牛肉泥和香脆配菜。
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卡特拉马

一种薄薄酥皮的东方大饼。

10卢布。120克

浪马军

牛肉西红柿肉饼。

24卢布。270克

东方大饼配奶酪

塞满苏鲁古尼奶酪的东方薄饼

16卢布。170克

奶酪和蘑菇馅； 

奶酪和香草馅； 

奶酪和西红柿馅：

16卢布。195克

16卢布。195克

16卢布。195克



大馅饼
土豆馅馅饼

由奶酪和新鲜土豆烹饪而成的馅饼。

20卢布    350克。

鸡肉和蘑菇馅饼

鸡肉，蘑菇，洋葱烹饪而成的馅饼

20卢布    350克。

配菠菜和奶酪馅饼

苏鲁古尼奶酪，菠菜烹饪而成的馅饼

20卢布     350克。
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传统乌兹别克糕点，由面粉和芝麻制成

欧比非

5卢布100克

桑布西基

油炸苏鲁古尼奶酪和西红柿馅的饺子

14卢布120克

阿扎里安·哈查普里

传统格鲁吉亚美食。配奶酪、

蛋黄和黄油的甜玉米饼 

22卢布320克

坦多尔萨姆沙

香喷喷的乌兹别克肉馅酥皮点心。

可以选择羊肉或牛肉

12卢布120克



薄面团卷

用特制的烤肉酱烘烤的多汁牛羊肉芝

麻面团卷饼

32卢布  450 克

卡恰普里

里面充满奶酪馅由黄油面团制成的糕点，
撒上辣椒粉及香菜

18卢布200克

15

切布雷克

带洋葱的肉饼。

16配羊肉150克 卢布
配鸡肉150克1 卢布6
配小牛肉150克1 卢布6

迷你馅饼

油炸手工制作的牛肉蔬菜饺子
-
搭配秘制酱。

22卢布180克
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羊肉或牛肉蒸饺

用羊肉或小牛肉馅、洋葱和东方香料
制作而成。
搭配酸奶油。

18/22卢布，3个/5个

羊肉或小牛肉炸饺子

传统油炸乌兹别克搭配秘制东方调

料的牛肉或羊肉饺子，

搭配上酸奶油。

1 卢布3个/5个8/22
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茹瓦瓦

充满满满的牛肉馅料饺子进行煎制
。

出锅时配上些许羊肉蔬菜酱并撒上新鲜

香作为点缀。

20卢布。300克

邓甘楚赫瓦格

东方风味羊肉和洋葱馅的

油炸饺子，配酸奶油，香草点缀。

24卢布。230克

卓玛

腌制的葡萄叶卷着了羊肉碎、洋葱、米

饭和东方香料。

搭配辣椒及秘制酱料。

26卢布270克

库克楚赫瓦拉

清淡多汁菠菜和香草馅的手工饺子

客人可以选择蒸或油炸的烹饪方式，
搭配酸奶油。

1 卢布。225克4



瓦九里

乌兹别克斯坦的一道古老菜肴。
辣椒炒的多汁的小牛肉，搭配新鲜蔬菜，
炸薯条和自制烤肉酱 

34卢布   300 克

可汗羊腿

将小羊腿放入大饼中烘烤，撒上芝麻。 

配墨西哥辣椒、

秘制酱汁和新鲜黄瓜沙拉和多汁番茄。

36卢布  650 克

喀山烤肉

烤土豆带骨炖小羊排。配新鲜番茄、

黄瓜、洋葱和烧烤酱。

59卢布。325克

考玛·拉格曼

手工面条加以嫩羊肉、甜椒、

乌兹别克煎蛋卷，

青豆等配菜烹饪而成的炒面。

30卢布。350克
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果赛

30卢布。300克

将羊肉片，香菇、西红柿、甜椒、

芹菜、洋

葱、大蒜等东方香料炒制而成。

茶馆风格的鸡肉

32卢布。350克

美味的鸡柳卷，

蔬菜：甜椒、西红柿、黄瓜和蔬菜。

搭配土豆片和咖喱酱汁。

烤牛排
多汁的牛排配上烤土豆和烤番茄等
配菜。搭配莎莎酱。

66 525卢布。 克

19

伊斯肯德烤肉串
一道颇受欢迎的乌兹别克菜肴，

由羊肉烤肉串和自制扁面包搭配烤肉

串酱制成。配以黄瓜和西红柿。

38卢布。500克



面包拼盘

烘焙食品：

用葱油酥制成的大饼、 

苏鲁古尼奶酪馅的大饼、 

蒜味面包

26卢布   440 克

20

烤肉什锦

六种烤肉串套装：羊肉、小牛肉、

家禽肉串、卢拉烤肉串、

鸡肉和蔬菜烤串。 配辣椒、腌洋葱等。

110 740卢布。 克
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多人份量手抓饭

羊肉，米饭，胡萝卜、鹰嘴豆、葡萄干

用大铁锅搭配孜然等佐料炒制，出锅

撒上多汁石榴籽，并以鹌鹑蛋、阿奇楚

楚克沙拉和辣椒作为搭配。

112卢布。1900克

根据经典食谱烹制的节日美食

啤酒套餐

家常鸡肉块、小馅饼、大蒜面包片、

东干风味做的点心、土豆角、

盐焗花生和熏奶酪。

配有奶酪酱和大蒜酱

44卢布。1000克

大份抓饭，加葡萄叶羊肉卷

据古老配方在铁锅中烹制牛肉乌兹别

克抓饭，搭配葡萄叶羊肉卷，辣椒，

大蒜和鹌鹑蛋。

120卢布1950克
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肥羊肉串

烤肥羊肉串，配腌洋葱、石榴和香草。

22卢布。130克

鸡肉串

烤鸡胸肉串，配腌洋葱石榴和香草。

16卢布。130克

拿破仑烤羊肉串

乌兹别克烤肉串由多汁的小牛肉、

羊肉和肥尾制成,配以腌洋葱。

22卢布。130克

马苏斯牛肉串

配有腌洋葱、石榴和香草。

20卢布。130克

东方香料腌制的牛肉，进行烤制。
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乌兹别克烤肉串

配有腌洋葱、石榴和香草。

22卢布。130克

用东方香料腌制的小羊肉配肥羊肉烧烤，

班伽烤肉

香料腌制而成，串在三串上烤制，

口味

嫩多汁，配有腌洋葱、石榴和青菜。

4 卢布。310克6

用羊肉串采用羊腿部分，预先用东方

鲜

种子烤肉

羊排在烤架上炸至酥脆。配有腌洋葱、

石榴和香草。

34 卢布。240克

阿米尔·烤肉

配有腌洋葱、石榴和香草。

1 卢布。130克6

用东方香料腌制的鸡柳串。
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嫩三文鱼串。配柠檬和香草酱油。

烤蔬菜串

茄子、西葫芦、番茄、甜椒、洋葱串。

14卢布。130克

烤鸡翅

精选的鸡翅在烤架上烤至金黄色。

配有腌洋葱和烧烤酱。

18卢布。250克

烤肉串

采用精选蘑菇制成的烤羊肉串，

预先用东方香料腌制

14卢布。130克
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家常土豆

金棕色炸土豆配洋葱。洒上芬芳的香 草。

12卢布。150克

薯角

带有香辛料的土豆块，烤至酥脆。

12卢布。150克
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土豆泥

香草土豆泥。

12卢布。150克

蒸米饭

蒸米饭。洒上芬芳的香草。

12卢布。150克

26
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恰恰克

一种传统的东方甜食，由松脆的面团

和蜂蜜制成。甜点上撒上核桃和糖粉。

14卢布100克

图拉

由酥皮糕点、核桃、

炼乳和蜂蜜制成的 三个甜塔。

16卢布100克
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塔马尔霍努姆

以蛋白酥皮、奶油和覆盆子为基础的 

精致甜点。撒上核桃，饰以草莓酱。

18卢布 130克

苹果派

酥皮馅饼塞满多汁的苹果。

搭配炼乳、 巧克力酱和冰淇淋。

18卢布 300克

拿破仑蛋糕

由酥脆的酥皮和精致的蛋奶冻制成的

经典甜点。

16卢布 110克

巧克力冰激凌

勺冰淇淋。饰以糖粉、草莓酱和薄荷。

18卢布 240克

巧克力蛋糕充满液体巧克力。配上一
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冰激凌

任意三勺冰淇淋供选择：

樱桃、开心 果或香草。

12卢布。150克

灌木丛

自制脆饼干加糖粉。

12 0卢布。1 0克

棉花糖热巧克力
一种抗压饮品，能让你温暖和振作起

来。配上棉花糖作为完整的甜点。

12 5卢布。1 0克

水果花瓶

各种精选的时令浆果和水果，
上面覆 盖着糖粉。

29 00卢布。1 0克


